
 

 

bord brasserie og bar 
Stranden 63, Aker Brygge 

Tlf: 22 87 77 77  Faks: 22 87 77 78 
bestilling@bord.as 

www.bord.as 

SelskapsmenySelskapsmenySelskapsmenySelskapsmeny    

 
 

 MMMMeny 1eny 1eny 1eny 1      � VinanbefalingVinanbefalingVinanbefalingVinanbefaling     

� ScampiScampiScampiScampi----spydspydspydspyd    

med fennikel-safranpuré   

 

Sancerre Le Chatillet,  
Joseph Balland-Chapuis -06   

495,- 

� 

� Grillet sverdfisk Grillet sverdfisk Grillet sverdfisk Grillet sverdfisk     

med tagliatelle, estragon pesto,  

blåskjell, ananas- og mangochutney 

Wachenheimer Riesling trocken, Pfalz, 
Dr Burklin Wollf -06 

 
465,- 

� 

� SSSSjokoladefondantjokoladefondantjokoladefondantjokoladefondant    

med vanilje-is 

 

Mas Amiel Vintage, Mas Amiel -04 

 70,- (pr.glass) 
� 

 

 Meny 2Meny 2Meny 2Meny 2     � VinanbefalingVinanbefalingVinanbefalingVinanbefaling  

� 
LLLLaksetartaraksetartaraksetartaraksetartar    

med ingefær, wasabikrem og sesamolje    

Villa Maria Private Bin Riesling -06 

425,- 
� 

� 
CCCChèvre quesadillahèvre quesadillahèvre quesadillahèvre quesadilla    

med ruccola, nøttemix, portvinssirup   

Sancerre Le Chatillet,  
Joseph Balland-Chapuis -06   

495,- 

� 

� 
Grillet eGrillet eGrillet eGrillet entrecôtentrecôtentrecôtentrecôte    

 med ratatouille, ruccola, gorgonzola saus 

Mas Collett, DO Monstant,  
Cellers de Capcanes -04 

390,- 

� 

� 
Dagens uDagens uDagens uDagens utvalg av ostertvalg av ostertvalg av ostertvalg av oster    

fiken- og nøttekompott 

Wachenheimer Riesling trocken, Pfalz, 
Dr Burklin Wollf -06        465,- 

eller 

Churchill’s Tawny 10 Years Old 

58,- pr.glass 

� 
 

� 

� 
Crème brulée Crème brulée Crème brulée Crème brulée     

med bringebærsorbet 

Sauternes, Castelnau de Suduiraut, Ch 
de Suduiraut -02  

70,- (pr.glass) 

� 
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Vi øVi øVi øVi ønsker å bestille:nsker å bestille:nsker å bestille:nsker å bestille:  
 

Bestillers navn:  
 
Tlf:                                        Faks:                               Email: 
 
Bestillingen gjelder for dato:                                      Antall personer: 
 
Klokken:                                                                       Signatur:  
 
Denne bestillingsbekreftelsen må returneres, signert, senest 4 dager før arrangementet. 
 
Følgende bestillingsregler gjelder for bord brasserie og bar:   
Når bestillingsbekreftelsen er mottatt i undertegnet form anses bestillingen som bindene. 
Reduksjon av antall kan skje inntil 1 dag før arrangementet. Ved reduksjon av antall den siste 
dagen belastes full pris. Ved avbestilling senere enn 2 dager før arrangementet belastes 
kunden 50% av full menypris. 

    
Send beSend beSend beSend bestillingen på faks til nr:  22 87 77 78stillingen på faks til nr:  22 87 77 78stillingen på faks til nr:  22 87 77 78stillingen på faks til nr:  22 87 77 78    

Forklaring til meny oppsett; Forklaring til meny oppsett; Forklaring til meny oppsett; Forklaring til meny oppsett;     
man velger enten lutefisk eller meny 1 eller 2. Man kan også velge fritt blant de ulike 
forrettene, hovedrettene og dessertene, men vi ber om at alle bestiller de samme rettene.   
Kryss av i boksene over. Vi tilbyr forslag til vin til alle rettene.  Gi beskjed ved evt. allergier. 
 
Priser: Priser: Priser: Priser:     3333----retter retter retter retter 434343435555,,,,----                 4 4 4 4----retter retter retter retter 525252525555,,,,----                    5555----rerereretter 59tter 59tter 59tter 595555,,,,----    


